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Eventi
Ponuda za domjenke 2025



U Khala Restaurantu & Baru svaki domjenak prilagođen je
vašim željama i potrebama. Prepustite organizaciju nama i uživajte s

uzvanicima u ukusnim jelima, urbanoj atmosferi
i novopreuređenom elegantnom

prostoru u samom centru Zagreba.

Dvije garaže u blizini osiguravaju jednostavan dolazak vaših gostiju,
a odgovorna osoba za vaš event stoji Vam na raspolaganju.

Radno vrijeme je do ponoći, a petkom i subotom do 02 h.
Nazovite nas i rezervirajte svoj termin!

Domjenci & Eventi
sa stilom



Khala Zagreb suvremenog je ozračja i potpuno preruređena 2025.
godine, a prostire se na više od 300m2,

podijeljenih na zonu Bara i zonu Restorana.

Khala Lounge & Bar nudi moderan ambijent, ekskluzivne koktele i
vrhunska pića te je savršeno mjesto za one koji vole uživati u

dobrom društvu uz dašak svjetske elegancije.

U srcu Khala Bara nalazi se retro dugačak šank, visoki i niski
stolovi te DJ pult koji stvara idealan ambijent

za večernje opuštanje i zabavu.

Kapacitet Bara:  150 osoba
Sjedeća mjesta:  60 osoba

Dozvoljeno pušenje

Lounge &
 Bar



U Khala Restaurantu, svaki događaj pažljivo je osmišljen kako bi
vam pružio vrhunski gastronomski doživljaj. 

Khalin tematski Restoran, s novim, modernim uređenjem,
poznat je po vrhunskojazijskoj i japanskoj kuhinji.

Od klasičnih nigiri zalogaja do kreativnih rolica, currya, tempura,
naš tim chefova i konobara fokusiran je na kvalitetu i preciznost.

Nudimo vam izbor između tri ekskluzivna menija
za vaš poseban događaj. 

Kapacitet restorana: 100 osoba 
Sjedeća mjesta: 65 osoba

Restaurant



GYOZE PILETINA
Punjene japanske okruglice s piletinom, krem sirom, mladim lukom. Serviraju se uz gyoza umak.

GYOZE LOSOS
Punjene japanske okruglice s lososom, krem sirom i aromom tartufa. Serviraju se uz gyoza umak.

GYOZE SVINJETINA
Punjene japanske okruglice s svinjetinom i aromatičnim začinima. Serviraju se uz gyoza umak.

SPRING ROLICE VEGE
Vegeterijanske spring rolice. Serviraju se uz sweet chilli umak.

TEMPURA OD KOZICA
Pohane kozice u tempuri. Servira se uz wasabi majonezu.

EDAMAME
Kuhane sojine mahune poslužene u dvije varijante - s morskom soli i pikantnim začinima.

Predjelo

TERIYAKI PILETINA
Pileći zabatak u umaku s rižom.

RED CURRY BEEF
Govedina, crvena paprika, ljubicasti luk, curry pasta. Servira se uz rižu.

SWEET CHILI WOK
Povrće i hrskavi komadići mesa u slatko-pikantnom sweet chili umaku. Servira se uz rižu.

VEGE WOK
Paprika, tikvica, šampinjoni, enoki gljive, mahune, riža.

SUSHI
Nigiri (losos/tuna)
Uramaki (age ebi roll/ crispy tuna roll)
Hosomaki (losos/vege)

Glavno jelo

Po izboru chefa kuhinje.

Desert

Menu 1
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TATAKI TUNA
Kratko zapečena tuna u papru, prelivena s tataki umakom.

SPRING ROLICE OD PATKE 
Spring rolice punjene confitom od pacjeg batka i zabatka u hoisin umaku, s mladim lukom, mrkvom i
kineskim keljom. Servira se uz sweet chilli umak.

SPRING ROLICE VEGE
Vegeterijanske spring rolice. Serviraju se uz sweet chilli umak.

TEMPURA OD KOZICA
Pohane kozice u tempuri. Servira se uz wasabi majonezu.

GYOZA LOSOS
Punjene japanske okruglice s lososom, krem sirom i tartufatom uz gyoza umak.

GYOZA PILETINA
Punjene japanske okruglice s piletinom, krem sirom i mladim lukom uz gyoza umak.

EDAMAME
Kuhane sojine mahune poslužene u dvije varijante - s morskom soli i pikantnim začinima.

Menu 2Predjelo

Glavno jelo

Po izboru chefa kuhinje.

Desert

LOSOS STEAK
Glazirani losos na humusu od edamama sa špinatom i kikirikijem.

BEEF TERIYAKI 
Govedina, udon rezanci, mahune, mladi luk, teriyaki.

TERIYAKI PILETINA 
Pileci zabatak u teriyaki umaku s rižom.

FILE BRANCINA
Filet brancina sa souffleom od špinata, šparogama i holandez umak.

PAD THAI
Rižini rezanci s piletinom, kozicama, povrcem, kikirikiem, jajem i klicama.

VEGE WOK
Paprika, tikvica, šampinjoni, enoki gljive, mahune, riža.

SUSHI
Nigiri (brancin/tuna)
Uramaki (chef roll/age ebi roll/dragon roll)
Hosomaki (tuna/losos)
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SPRING ROLICE VEGE
Vegeterijanske spring rolice. Serviraju se uz sweet chilli umak.

SPRING ROLICE PILETINA
Spring rolice punjene piletinom, krem sirom, mladim lukom, umotane u rižin papir.
Servira se uz sweet chilli umak.

EDAMAME
Kuhane sojine mahune poslužene u dvije varijante - s morskom soli i pikantnim
začinima.

TEMPURA OD KOZICA
Pohane kozice u tempuri. Servira se uz wasabi majonezu.

ROLICE U RIŽINOM PAPIRU S KOZICAMA
Osvježavajuće rolice u prozirnom rižinom papiru punjene sočnim kozicama, svježim povrćem i
aromatičnim biljem. Servira se uz blagi umak od kikirikija.

SUSHI
Nigiri (losos/tuna)
Uramaki (age ebi roll/ crispy tuna roll)
Hosomaki (losos/vege)

Finger Food
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Napomena
Svi meniji se serviraju kao "sharing" koncept za veće grupe, u stilu
švedskog stola. Ovaj način posluživanja potiče opuštenu atmosferu i
družєnje, omogućujući gostima da uživaju u raznovrsnim jelima i
okusima tijekom cijelog događaja. Preporučujemo rezervaciju najmanje
tjedan dana unaprijed za optimalno planiranje.

         Najam privatnog dijela Bara i/ili Restorana Khale        

         Najam cijelog prostora Khale          

Vaš domjenak ili event može se održati u jednom dijelu Khala
Restorarana ili/i Bara, a također moguć je i najam cjelokupnog
prostora Bara i/ili Restorana po dogovoru. Slobodno nam se
obratite za dodatne informacije o najmu i prilagodbi prostora
ovisno o danu u tjednu, datumu i planiranom broju osoba.

Ukupni kapacitet Khala Restorana & Bara:  250-300 osoba

Najam prostora
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DJ na eventu, pult i oprema

Osiguranje na ulazu

Welcome domaćica tokom cijele večeri

Korištenje audio (mikrofon, zvučnici) i tv opreme 

Osoblje Khala Restorana & Bara

Prigodne dekoracije prostora

Live band po dogovoru

Animatori i plesačice

Posebno tematsko uređenje

Parking Centar Kaptol

Možemo prilagoditi jelovnik za posebne prehrambene potrebe
(vegetarijanski, veganski, bez glutena).
Potrebno je unaprijed najaviti alergije ili posebne zahtjeve.
Naše ponude i prostor prilagođavaju se vašim željama i potrebama. 

Dodatne opcije - U cijenu uključeno:

Dodatne mogućnosti :

Dodatne opcije
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        irena.vil icic@hotmail.com

        +385 91 2911 466

        @diamond.premium.booking

Ulica Ivana Tkalčića 90 - 10 000 Zagreb

www.khala.hr

Rezervirajte svoj domjenak ili event u Khali na vrijeme!
Za sve upite slobodno nas kontaktirajte. Naš tim Vam stoji na raspolaganju!

Kontaktirajte nas

Radno vrijeme:
Pon, Uto, Sri,  Čet, Ned:
08:00 - 00: 00
Pet, Sub:
08:00 - 02:00

Diamond Premium Booking

https://khala.hr/
https://www.instagram.com/khala_restaurant_bar/?hl=hr
https://www.facebook.com/khala.restaurant.bar.zagreb/?locale=hr_HR
https://www.tripadvisor.com/Restaurant_Review-g294454-d12981591-Reviews-Khala_Restaurant_Bar-Zagreb_Central_Croatia.html

